C rition

En cette belle journée de printemps.

Profitez le temps d'un instant,
dune parenthese

entre simplicité et délicatesse.

Avec la complicite
de nos producteurs

et de la cueillette journaliere.

Découvrez une maison de famille
et entrez dans lunivers
de Charlotte et Valentin Marin

et de leurs collaborateurs.

Venez déguster un menu

présente en huit services

pour créer un moment deéemotion.

Menu servi uniquement
pour lensemble de la table

S

Rouge soleil, tarte fine a la tomate
ou

Souffle marin, le tourteau

Omble chevalier,
poesie des sous-bois

Fraicheur et legerete
Passionnément ris de veau

ou

Agneau dans la lumiére du jardin

Fromage de nos lacs alpins

Douceurs et plaisirs sucreés

Au-dela de 5 personnes,
menu servi pour lensemble de la table

G

Menu ¢élaboreé en 3 services

Fromages en supplement de 15€

Menu proposeé uniquement au déjeuner,

du mercredi au vendredi

Hors jours feries

et du 15 juin au 15 septembre
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Rouge soleil, tarte fine a la tomate 44¢

Souffle marin, le tourteau  48¢

La danse des langoustines sur lecume 55¢
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Omble chevalier, poésie des sous-bois  54¢
Poisson de nos cotes selon la vague 62¢

La danse des langoustines sur éecume  65¢

D voer pres s paticgen

Passionnément ris de veau 63¢

Agneau dans la lumiere du jardin  70¢€

Poularde d'Alice, murmure de nos vergers 60¢

Ry

Fromage travaillé aux saveurs du moment 16¢
Le beau voyage des fromages de nos lacs alpins 20¢

Faisselle 12¢
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Rouge aux levres, la fraise 22¢
Chocolat, gare au gourmand 22¢

Murmure des prés. reine des cerises — 22¢

« Notre pain est petri, faconne et cuit par nos soins »
Origine viande ; ris de veau, agneau el poularde France
Toules taxes el service compris



